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“DEGUSTAZIONE IN CUI IL WHISKY SCOZZESE INCONTRA ALCUNI PIATTI FORMAGGI TIPICI PROMOSSI DAL LOCALE”

Lunedì 05 Febbraio 2007 (dalle 19,30 alle 21,00 )
La serata è realizzata in collaborazione con l’Arnolfini, azienda nata nel 1993; il suo successo si afferma in questi ultimi anni grazie ai marchi distribuiti, tra cui Ron Zacapa, Springbank  single malt scotch whisky, champagne Giraud. Distributore specializzato di riferimento per enoteche, ristoranti, super Ho.Re.Ca. l’ azienda si contraddistingue per la ricerca e la selezione di marchi in cui è il contenuto e non il contenitore a guidare la scelta, operando con una filosofia di condivisione e non di promozione.
· Te Beagh blended scotch whisky dall’Isola di Skye abbinato a scamorza di capra pugliese, guarnizione confettura di mele e pere

· Arran 10 yo single malt scotch whisky dall’Isola di Arran abbinato a vaccino del grano guarnizione miele

· Poith Dubh 8 yo single malts scotch whisky dall’Isola di Skye abbinato a caprino speziato guarnizione confettura di prugne e agrumi

· Tullibardine ’93 single malts scotch whisky dalle Highlands abbinato a formaggio ubriaco guarnizione di confettura di prugne e cannella

· Springbank single malts scotch whisky da Campbeltown abbinato a pecorino di fossa  guarnizione miele

Tel. 06/87451358
PASSAGUAI – Vin Cafè Via Pomponio Leto, 1 – Roma (Zona P.zza Risorgimento)  info@passaguai.it   www.passaguai.it
(Ufficio Stampa – Candida D’Aprile - Cell. 328/1685286)
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